Moselpe®

/Restaurant

%?’ Hausgemachte Suppen und Vorspeisen

Tomatensuppe Italienische Art mit Basilikumpesto und Steinofenbaguette @ 550 €
Gulaschsuppe vom Rind nach Omas Rezept, pikant gewiirzt mit Bauernbrot (] 6,40 €
Knoblauchbaguette mit hausgemachter Knoblauchbutter @ 3,90 €

Moselldndische Spezialititen - Abbes von hei

Umas Gulasch 14,50 €
gemischter Gulasch von Schwein und Rind original nach Oma Christas Rezept,
pikant gewlirzt mit Eierspdtzle - in der heiBen Pfanne serviert -

Umas Gulasch mit Grédwes (Winzergulasch) 14,50 €
Grawes ist eine mosellandische Spezialitdt aus Stampfkartoffeln,
Speckwdrfel und Sauerkraut - in der heiBen Pfanne serviert -

Wolwa Tresdafladsch (Wolfer Tresterfleisch) 14,50 €
Schweinenacken in Riesling mit zehn Gewdlrzen und viel Zwiebeln tber Nacht

eingelegt und anschlieBend gegart, dazu Grawes. Grawes ist eine mosellandische

Spezialitat aus Stampfkartoffeln, Speckwirfel und Sauerkraut

Was Besonderes vom Moselochs 19,80 €
geschmorte Rinderbackchen, zart und saftig an Spatburgunder Sauce mit Eierspatzle

Mosella Salat 15,50 €
gerauchertes Forellenfilet und geraucherter Lachs auf Blattsalaten der Saison an @
Hausdressing mit frischen Krautern, Meerrettichsahne und Steinofenbaguette (3)

Frisches Wild aus unserem Wolfer Wald mehr BIO geht nicht!

Heimisches Wild vom Reh oder Wildschwein servieren wir klassisch mit Rotkohl und Spatzle

Unsere Kiiche verarbeitet, was vom Jdger Klaus gerade erlegt wurde.
Bitte fragen Sie den Service

Kleiner Beilagensalat @@ 3,30 €
gemischte Blattsalate an Hausdressing mit frischen Krautern d
Kleiner Beilagensalat a la Moselperle @@ 3,90 €
Frische Blattsalate an Vinaigrette vom roten Weinbergpfirsich J

Alle Preise inklusiv MwSt und Bedienung

‘4‘@“
@ Vegetarisch &I Laktosefrei

Glutenfrei - Bitte beachten Sie: Wir verfligen Uber keine separate Kiiche fir Glutenfreie Produkte.
Somit kénnen alle unsere Gerichte Spuren von Gluten enthalten. (3) ohne Steinofenbaguette Glutenfrei

Nr. 1 mit Konservierungsstoff Nr. 4 mit Sissungsmittel Saccharin Nr. 9 geschwefelt
Nr. 2 mit Farbstoff Nr. 8 mit Phosphat Nr. 11 mit Koffein
Nr. 3 mit Antioxidationsmittel



Restaurant

Leckere Schweinereien liefert die Metzgerei Ziltz in Kinderbeuren und

kommen frisch in der Pfanne gebraten und nicht frittiert auf den Tisch

Schnitzel "Wiener Art" paniert mit Pommes frites 12,00 €
Zigeunerschnitzel paniert an Zigeunersauce ' mit Pommes frites 13,00 €
Rahmschnitzel paniert mit frischen Champignons in Rahmsauce und Pommes frites 14,50 €

XL-Schnitzel mit 350 g plus 4,80 €, alle Hauptgerichte als kleine Portion minus 2,00 €

Sektsorbet Winzersekt mit Zitronen-Sorbet, im Sektglas serviert 4,80 €
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne 5,00 €
Leckere Tasse Kaffee mit Likér 43 (CUARENTA Y TRES) 6,00 €

und einem Teller Naschwerk

Schoko Lavakuchen heiB serviert auf Saucenspiegel mit Bourbon-Vanilleeis 7,00 €

Sie kénnen aus folgenden Eissorten wahlen:
Bourbon-Vanille, Schoko, Walnuss, Zitrone und Kirsch

2 Ballchen Eis 2,00 € mit Sahne 3,00 €
3 Ballchen Eis 3,00 € mit Sahne 4,00 €
Dame Blanche 3 Kugeln Vanilleeis, warmer Schokolade und Sahne 6,00 €
Eiskaffee mit Sahne 2 Kugel Vanilleeis mit Espresso’! doppio von LAVAZZA 5,50 €
Schokobecher 2 Kugeln Schoko-, 1 Kugel Vanilleeis mit Schokosauce und Sahne 5,00 €
Rote Griitze 1 Riesenkugel Vanilleeis mit viel roter Griitze 5,50 €
WalnuBbecher 3 Kugeln WalnuBeis mit Baileys Nusslikér, Walniissen und Sahne 6,50 €
Amarenabecher 2 Kugel Vanille-, 1 Kugel Amarena-Eis, -Kirschen und -Sauce, Sahne 5,50 €
Port. Schokosauce oder Sahne 1,00 €

Unser Kaffeespezialititen von LAVAZIA QUALITA ORO

Pott Kaffee: 2,60 € Pott Milchkaffeex 2,70 €
Espresso: 2,20 € doppelter Espresso 3,80 €
Cappuccino® mit Milchschaum 2,60 € Cappuccino® mit Sahne 2,70 €

Latte Macchiato 2,80 € Pott Kakao mit Sahne 3,00 €



